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Beschrijving (fig. A)
Uw 112325 Princess Table Chef BBQ is
ontworpen voor braden of grillen van voedsel
zonder gebruik van vet. Het apparaat is
geschikt voor gebruik binnenshuis en
buitenshuis.
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Thermostaat
Draaischijf thermostaat
Temperatuurindicator
Thermostaataansluiting
Grillplaat

Handgreep

Rek voor onderstel
Poot

Inhoud van de verpakking

Table Chef BBQ
Thermostaat

Grillplaat

Rek voor onderstel (2x)
Poot (4x)

Eerste gebruik

Voorbereiding

Reinig de grillplaat met een vochtige doek.
Reinig de rekkken voor het onderstel met
een vochtige doek.

Assemblage

Waarschuwing! Verwijder voor assemblage
altijd de netstekker uit het stopcontact.

Assembleren van het onderstel
(flg B)

Monteer de voeten (9) aan de onderkant
van de poten (8).

Monteer het onderste rek (7) aan het
eerste paar poten (8). Draai de schroeven
(10) handvast.

Monteer het bovenste rek (7) aan het
eerste paar poten (8). Draai de schroeven
(10) handvast.

Monteer het onderste rek (7) aan het
tweede paar poten (8). Draai de schroeven
(10) handvast.

* Monteer het bovenste rek (7) aan het
tweede paar poten (8). Draai de schroeven
(10) handvast.

» Draai alle schroeven (10) stevig vast met
behulp van een schroevendraaier.

Monteren van de grillplaat (fig. C)

Het apparaat is voorzien van een grillplaat met

een antiaanbaklaag.

» Monteer de grillplaathouders (11) aan de
bovenkant van de poten (8).

» Plaats de grillplaat (5) in de
grillplaathouders (11).

Monteren van de thermostaat

(fig. D)

Het apparaat is voorzien van een thermostaat

die de grillplaat op de gewenste temperatuur

houdt.

* Plaats de thermostaat (1) in de
thermostaataansluiting (4).

In en uitschakelen (fig. A)

Plaats de netstekker in het stopcontact om
het apparaat in te schakelen. De
temperatuurindicator (3) blijft aan terwijl de
thermostaat (1) de verwarmingselementen
verhit. De temperatuurindicator (3) gaat uit
wanneer de verwarmingselementen de
gewenste temperatuur hebben bereikt.

» Terwijl het apparaat is ingeschakeld, zal de
temperatuurindicator (3) aan- en uitgaan
wanneer de thermostaat (1) de
verwarmingselementen in- en uitschakelt
om de gewenste temperatuur te behouden.

* Verwijder de netstekker uit het stopcontact
om het apparaat uit te schakelen.

Instellen van de temperatuur

(fig. A)
Draai de draaischijf (2) van de thermostaat
rechtsom om de temperatuur van de
grillplaat (5) te verhogen.

» Draai de draaischijf (2) van de thermostaat
linksom om de temperatuur van de
grillplaat (5) te verlagen.

Aanwijzingen voor optimaal
gebruik

» Bereid de ingrediénten.

* Reinig de grillplaat met een vochtige doek.
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* Plaats het apparaat op een stabiel en viak Disclaimer
oppervlak.

* Plaats de thermostaat in de
thermostaataansluiting.

* Plaats de netstekker in het stopcontact.

* Draat de draaischijf van de thermostaat om
de gewenste temperatuur in te stellen.

*  Wacht 10 minuten totdat de
temperatuurindicator uit gaat. De grillplaat
heeft de gewenste temperatuur bereikt.

* Opmerking: Kleine stukken grillen of
braden beter en sneller dan grote stukken.

« Stel de thermostaat in op basis van de te
gebruiken ingrediénten. Experimenteer met
de gewenste kooktijd en de gewenste
temperatuur om de beste resultaten te
verkrijgen.

» Laat metalen bestek niet in aanraking
komen met de grillplaat om schade aan de
antiaanbaklaag te voorkomen.

Wijzigingen voorbehouden; specificaties
kunnen zonder opgave van redenen worden
gewijzigd.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwing!

= Verwijder voor reiniging en onderhoud de
netstekker uit het stopcontact en wacht
totdat het apparaat is afgekoeld.

* Dompel de thermostaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Let op!

» Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen om het apparaat te
reinigen.

»  Gebruik geen scherpe voorwerpen om het
apparaat te reinigen.

» Controleer het apparaat regelmatig op
mogelijke schade.

» Verwijder eventuele resten met een
keukenpapier.

» Reinig de grillplaat in sop of in de
vaatwasser. Reinig de
thermostaataansluiting grondig.

» Reinig de thermostaat met een vochtige
doek. Reinig de thermostaat grondig.

» Plaats het apparaat na reiniging in de
originele verpakking.

» Berg het apparaat op op een droge plaats,
buiten bereik van kinderen.
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Description (fig. A)
Your 112325 Princess Table Chef BBQ has
been designed for frying or grilling food
without using fat. The appliance is suitable for
indoor and outdoor use.
Thermostat
Thermostat dial
Temperature indicator
Thermostat socket
Grill plate
Handgrip
Base rack
Leg

NGO RON =

Package contents
» Table Chef BBQ
¢ Thermostat

e Grill plate

« Base rack (2x)
* Leg (4x)
Initial use

Preparation
* Clean the grill plate with a damp cloth.
» Clean the base racks with a damp cloth.

Assembly

Warning! Before assembly, always remove
the mains plug from the wall socket.

Assembllng the support (fig. B)
Mount the feet (9) to the bottom of the legs
(8).

* Mount the lower base rack (7) to the first
pair of legs (8). Manually tighten the
screws (10).

* Mount the upper base rack (7) to the first
pair of legs (8). Manually tighten the
screws (10).

* Mount the lower base rack (7) to the
second pair of legs (8). Manually tighten
the screws (10).

* Mount the upper base rack (7) to the
second pair of legs (8). Manually tighten
the screws (10).

« Firmly tighten all screws (10) using a
screwdriver.

Mounting the grill plate (fig. C)

The appliance is equipped with a grill plate

with a non-stick coating.

* Mount the grill plate holders (11) to the top
of the legs (8).

* Insert the grill plate (5) into grill plate
holders (11).

Mounting the thermostat (fig. D)

The appliance is equipped with a thermostat

that keeps the grill plate at the required

temperature.

* Insert the thermostat (1) into the thermostat
socket (4).

SWItchlng on and off (fig. A)

To switch on the appliance, insert the
mains plug into the wall socket.

The temperature indicator (3) remains on
while the thermostat (1) heats the heating
elements. The temperature indicator (3)
goes off when the heating elements have
reached the required temperature.

» While the appliance is switched on, the
temperature indicator (3) will illuminate and
extinguish as the thermostat (1) switches
the heating elements on and off to maintain
the required temperature.

» To switch off the appliance, remove the
mains plug from the wall socket.

Settlng the temperature (fig. A)
Turn the thermostat dial (2) clockwise to
increase the temperature of the grill plate
(5).

* Turn the thermostat dial (2)
counterclockwise to decrease the
temperature of the grill plate (5).

Hints for optimum use

* Prepare the ingredients.

» Clean the grill plate with a damp cloth.

» Place the appliance on a stable and flat
surface.

» Insert the thermostat into the thermostat
socket.

» Insert the mains plug into the wall socket.

» Turn the thermostat dial to set the required
temperature.

OPRINCESS
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Wait for 10 minutes until the temperature
indicator goes off. The grill plate has
reached the required temperature.

Note: Small pieces will grill or fry better and
more quickly than large pieces.

Set the thermostat to suit the ingredients.
Experiment with the required cooking time
and the required temperature to achieve
the best results.

Do not let metal cutlery touch the grill plate
to prevent damage to the non-stick coating.

Cleaning and maintenance
Warning!

.

Before cleaning or maintenance, remove
the mains plug from the wall socket and
wait until the appliance has cooled down.
Do not immerse the thermostat in water or
other liquids.

Caution!

.

Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents to clean the appliance.

Do not use sharp objects to clean the
appliance.

Regularly check the appliance for possible
damage.

Remove any residues with a paper towel.
Clean the grill plate in soapy water or in the
dishwasher. Thoroughly dry the thermostat
socket.

Use a damp cloth to clean the thermostat.
Thoroughly dry the thermostat.

After cleaning, put the appliance in the
original packaging.

Store the appliance in a dry place, out of
the reach of children.

Disclaimer

Subject to change; specifications can be
changed without further notice.
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Description (fig. A)
Votre Table Chef BBQ 112325 Princess a été
congu pour frire ou griller les aliments sans
graisse. L'appareil est adapté & un usage
a l'extérieur comme a l'intérieur.
Thermostat

Molette de thermostat
Témoin de température

Prise de thermostat

Plaque de grill

Poignée

Etagére

Patte
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Contenu de I'emballage
» Table Chef BBQ

*  Thermostat

« Plaque de grill

+ Etagére (2x)

« Pattes (4x)

Utilisation initiale

Préparation

* Nettoyez la plaque de grill avec un chiffon
humide.

« Nettoyez les étageres avec un chiffon
humide.

Montage

Avertissement ! Avant le montage, débranchez
toujours la fiche secteur de la prise murale.

Montage du support (fig. B)

Montez les pieds (9) au fond des pattes (8).

* Montez I'étagere inférieure (7) sur la
premiére paire de pattes (8). Serrez les vis
ala main (10).

* Montez I'étagere supérieure (7) sur la
premiére paire de pattes (8). Serrez les vis
ala main (10).

* Montez I'étagere inférieure (7) sur la
deuxiéme paire de pattes (8). Serrez les
vis a la main (10).

* Montez I'étagere supérieure (7) sur la
deuxiéme paire de pattes (8).

Serrez les vis a la main (10).

» Serrez fermement les vis (10) avec un
tournevis.

Montage de la plaque de grill

(fig. C)

L'appareil comporte une plaque de grill dotée

d'un revétement antiadhésif.

* Montez les supports de la plaque de grill
(11) en haut des pattes (8).

» Insérez la plaque de grill (5) dans ses
supports (11).

Montage du thermostat (fig. D)
L'appareil comporte un thermostat maintenant
la plaque de grill a la température requise.
* Insérez le thermostat (1) dans sa prise (4).

Mise en marche et arrét (fig. A)

* Pour mettre I'appareil en marche, insérez
la fiche secteur dans la prise murale.

Le témoin de température (3) reste allumé
tant que le thermostat (1) chauffe les
éléments chauffants. Le témoin de
température (3) s'éteint des que les
éléments chauffants atteignent

la température requise.

» Tant que I'appareil est sous tension, le
témoin de température (3) s’allume et
s’éteint a mesure que le thermostat (1)
allume puis éteint les éléments chauffants
afin d’entretenir la température requise.

* Pour arréter I'appareil, retirez la fiche
secteur de la prise murale.

Réglage de la température (fig. A)

» Tournez la molette du thermostat (2) dans
le sens horaire pour augmenter la
température de la plaque de grill (5).

» Tournez la molette du thermostat (2) dans
le sens anti-horaire pour réduire la
température de la plaque de grill (5).

Conseils pour une utilisation

optlmale
Préparez les ingrédients.

* Nettoyez la plaque de grill avec un chiffon
humide.

» Placez I'appareil sur une surface plane et
stable.

» Insérez le thermostat dans sa prise.

OPRINCESS



Insérez la prise secteur dans la prise
murale.

Tournez la molette du thermostat sur la
température requise.

Attendez 10 minutes pour que le témoin de
température s'éteigne. La plaque de grill a
atteint la température requise.

Remarque : les petites portions sont plus
faciles et plus rapides a griller ou a frire
que celles plus grandes.

Réglez le thermostat selon les ingrédients.
Expérimentez les durées de cuisson et les
températures requises pour obtenir les
meilleurs résultats.

Ne laissez pas les ustensiles métalliques
toucher la plaque de grill afin d'éviter
d'endommager le revétement antiadhésif.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

Avant le nettoyage ou I'entretien, retirez la
fiche secteur de la prise murale et attendez
que l'appareil refroidisse.

Ne plongez pas le thermostat dans I'eau
ou autres liquides.

Attention !

N'utilisez pas de produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs pour nettoyer
I'appareil.

Ne nettoyez pas I'apareil avec des objets
pointus.

Controlez régulierement les éventuels
dommages sur 'appareil.

Eliminez tous les résidus avec une
serviette en papier.

Nettoyez la plaque de grill & I'eau
savonneuse ou au lave-vaisselle. Séchez
soigneusement la prise de thermostat.
Utilisez un chiffon humide pour sécher

le thermostat. Séchez soigneusement le
thermostat.

Aprés le nettoyage, rangez I'appareil dans
son emballage d'origine.

Rangez I'appareil dans un endroit sec,
hors de portée des enfants.

Clause de non responsabilité
Sous réserve de modifications ; les
spécifications peuvent étre modifiées sans
préavis.
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Beschreibung (Abb. A)

Ihr 112325 Princess Table Chef BBQ ist zum

Braten und Grillen von Lebensmitteln ohne
Verwendung von Fett konstruiert. Das Gerat
ist sowohl fir die Verwendung im Innern als

auch im Freien geeignet.

NGO RON =

Thermostat
Thermostatregler
Temperaturanzeige
Thermostatbuchse
Grillplatte
Handgriff
Ablagegitter

Bein

Verpackungsmhalt

Table Chef BBQ
Thermostat
Grillplatte
Ablagegitter (2x)
Bein (4x)

Erster Gebrauch

Vorbereitung

.

Reinigen Sie die Grillplatte mit einem
feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Ablagegitter mit einem
feuchten Tuch.

Montage

Achtung! Ziehen Sie vor der Montage immer
den Netzstecker aus der Wandsteckdose.

Montage des Traggestells (Abb. B)

Montieren Sie die FuRe (9) an das untere
Ende der Beine (8).

Montieren Sie das untere Ablagegitter (7)
an das erste Beinpaar (8). Ziehen Sie die
Schrauben von Hand an (10).

Montieren Sie das obere Ablagegitter (7)
an das erste Beinpaar (8). Ziehen Sie die
Schrauben von Hand an (10).

Montieren Sie das untere Ablagegitter (7)
an das zweite Beinpaar (8). Ziehen Sie die
Schrauben von Hand an (10).

Montieren Sie das obere Ablagegitter (7)
an das zweite Beinpaar (8). Ziehen Sie die
Schrauben von Hand an (10).

Ziehen Sie alle Schrauben (10) mit einem
Schraubenzieher fest an.

Montage der Grillplatte (Abb. C)
Das Gerat ist mit einer Grillplatte mit
Antihaftbeschichtung ausgestattet.

Montieren Sie die Grillplattenhalter (11) an
das obere Ende der Beine (8).

Flhren Sie die Grillplatte (5) in die
Grillplattenhalter (11) ein.

Montage des Thermostats (Abb. D)
Das Gerat ist mit einem Thermostat
ausgestattet, der die Grillplatte auf der
gewlinschten Temperatur halt.

Stecken Sie den Thermostat (1) in die
Thermostatbuchse (4).

E|n und Ausschalten (Abb. A)

Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose, um das Gerat
einzuschalten. Die Temperaturanzeige (3)
bleibt eingeschaltet, wahrend der
Thermostat (1) die Heizelemente
aufwarmt. Die Temperaturanzeige (3)
erlischt, sobald die Heizelemente die
gewlnschte Temperatur erreicht haben.
Solange das Gerat eingeschaltet ist,
leuchtet die Temperaturanzeige (3) auf und
erlischt, wenn der Thermostat (1) die
Heizelemente ein- und ausschaltet, um die
gewlinschte Temperatur
aufrechtzuerhalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, um das Gerat
auszuschalten.

Einstellen der Temperatur (Abb. A)

Drehen Sie den Thermostatregler (2) im
Uhrzeigersinn, um die Temperatur der
Grillplatte (5) zu erhdhen.

Drehen Sie den Thermostatregler (2)
gegen den Uhrzeigersinn, um die
Temperatur der Grillplatte (5) zu verringern.

OPRINCESS
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Hinweise fiir einen optimalen

Gebrauch

« Bereiten Sie die Zutaten vor.

» Reinigen Sie die Grillplatte mit einem
feuchten Tuch.

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile,
flache Oberflache.

« Stecken Sie den Thermostat in die
Thermostatbuchse.

« Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose.

« Drehen Sie den Thermostatregler, um die
gewlnschte Temperatur einzustellen.

*  Warten Sie 10 Minuten, bis die
Temperaturanzeige erlischt. Die Girillplatte
hat die gewlinschte Temperatur erreicht.

* Hinweis: Kleine Stticke grillen und braten
besser und schneller als groRRe Stiicke.

« Stellen Sie den Thermostat auf eine fiir die

Zutaten geeignete Temperatur ein.
Probieren Sie die fiir die besten
Ergebnisse erforderliche Garzeit und
Temperatur aus.

« Kein Metallbesteck verwenden, um
Schaden an der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden.

Reinigung und Wartung
Achtung!

* Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung

stets den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

¢ Tauchen Sie den Thermostat niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

Vorsicht!

« Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Mittel, um das Gerat zu
reinigen.

* Verwenden Sie keine scharfen
Gegenstande, um das Gerat zu reinigen.

« Kontrollieren Sie das Gerat regelmalRig auf

mogliche Schaden.

« Entfernen Sie etwaige Resten mit einem
Papierhandtuch.

« Reinigen Sie die Grillplatte mit
Seifenwasser oder im Geschirrspuler.

Die Thermostatbuchse griindlich trocknen.

* Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den
Thermostat zu reinigen. Den Thermostat
gruindlich trocknen.

» Verstauen Sie das Gerat nach der
Reinigung in der Originalverpackung.

* Bewahren Sie das Gerat bei
Nichtgebrauch an einem trockenen und fiir
Kinder unerreichbaren Ort auf.

Haftungsausschluss

Anderungen vorbehalten; die technischen
Daten kénnen ohne Vorankiindigung geandert
werden.

DE



Descripcion (fig. A)
La 112325 Princess Table Chef BBQ se ha
disefiado para freir o hacer al grill alimentos
sin utilizar grasa. El aparato es adecuado para
el uso en interior y en exterior.
Termostato
Rueda del termostato
Indicador de temperatura
Toma del termostato
Parrilla
Empufiadura
Rejilla de base
Pata

ONORWN =

Contenido del paquete
« Table Chef BBQ
« Termostato

* Parrilla
* Rejilla de base (2x)
» Pata (4x)

Uso inicial

Preparaciéon

» Limpie la parrilla con un pafio huimedo.

* Limpie las rejillas de base con un pafio
humedo.

Montaje

jAtencion! Antes del montaje, retire siempre
el enchufe eléctrico de la toma de pared.

Montaje del soporte (fig. B)
Monte los pies (9) en la parte inferior de las
patas (8).

* Monte la rejilla de base inferior (7) en
el primer par de patas (8).

Apriete manualmente los tornillos (10).

* Monte la rejilla de base superior (7) en
el primer par de patas (8).

Apriete manualmente los tornillos (10).

* Monte la rejilla de base inferior (7) en
el segundo par de patas (8).

Apriete manualmente los tornillos (10).

* Monte la rejilla de base superior (7) en
el segundo par de patas (8).

Apriete manualmente los tornillos (10).

» Apriete firmemente todos los tornillos (10)
con un destornillador.

Montaje de la parrilla (fig. C)
El aparato esta equipado con una parrilla con
revestimiento antiadherente.
» Monte los soportes de la parrilla (11)
en la parte superior de las patas (8).
» Inserte la parrilla (5) en los soportes
de la parrilla (11).

Montaje del termostato (fig. D)

El aparato esta equipado con un termostato

que mantiene la parrilla a la temperatura

deseada.

» Inserte el termostato (1) en la toma del
termostato (4).

Encendldo y apagado (fig. A)
Para encender el aparato, inserte el
enchufe eléctrico en la toma de pared.
El indicador de temperatura (3) permanece
encendido mientras el termostato (1)
calienta los elementos calefactores.
El indicador de temperatura (3) se apaga
cuando los elementos calefactores han
alcanzado la temperatura deseada.

* Mientras el aparato esta encendido,
el indicador de temperatura (3) se
enciende y se apaga cuando el termostato
(1) enciende y apaga los elementos
calefactores para mantener la temperatura
deseada.

» Para apagar el aparato, retire el enchufe
eléctrico de la toma de pared.

Ajuste de la temperatura (fig. A)
Gire la rueda del termostato (2) en sentido
horario para aumentar la temperatura
de la parrilla (5).

» Gire la rueda del termostato (2) en sentido
antihorario para disminuir la temperatura
de la parrilla (5).

Consejos para un uso 6ptimo
* Prepare los ingredientes.
* Limpie la parrilla con un pafio humedo.
» Coloque el aparato sobre una superficie
estable y plana.
* Inserte el termostato en la toma
del termostato.

OPRINCESS
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Inserte el enchufe eléctrico en la toma de
pared.

Gire la rueda del termostato para ajustar
la temperatura deseada.

Espere 10 minutos hasta que se apague el
indicador de temperatura. La parrilla ha
alcanzado la temperatura deseada.

Nota: Los alimentos de menor tamafio se
asaran o freiran mejor y mas rapido que
los de mayor tamanio.

Ajuste el termostato en funcion de los
ingredientes. Experimente con el tiempo
de cocinado y la temperatura deseados
para lograr los mejores resultados.

No toque el revestimiento antiadherente de
la parrilla con utensilios metalicos para
evitar dafios.

Limpieza y mantenimiento

jAtencion!

.

Antes de la limpieza o el mantenimiento,
retire el enchufe eléctrico de la toma de
pared y espere hasta que se haya enfriado
el aparato.

No sumerja el termostato en agua ni otros
liquidos.

jPrecaucion!

.

No utilice productos de limpieza agresivos
o abrasivos para limpiar el aparato.

No utilice objetos afilados para limpiar el
aparato.

Compruebe periédicamente si el aparato
presenta algun dafio.

Elimine los residuos con un papel

de cocina.

Limpie la parrilla con agua jabonosa o en
el lavavajillas. Seque bien la toma del
termostato.

Utilice un pafio himedo para limpiar el
termostato. Seque bien el termostato.
Tras la limpieza, ponga el aparato en el
embalaje original.

Almacene el aparato en un lugar, fuera del
alcance de los nifios.

Descargo de responsabilidad

Sujeto a cambios; las especificaciones
pueden modificarse sin previo aviso.
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Descrizione (fig. A)

I1 112325 Princess Table Chef BBQ é stato
progettato per friggere o grigliare cibi senza
uso di grassi. L'apparecchio & adatto per I'uso
al coperto e all'aperto.

Termostato

Quadrante del termostato

Spia della temperatura

Presa del termostato

Piastra

Impugnatura

Rastrelliera della base

Gambe

NGO RON =

Contenuto dell'imballaggio
» Table Chef BBQ

» Termostato

» Piastra

« Rastrelliera della base (2x)

»  Gambe (4x)

Primo utilizzo

Preparazione

« Pulire la piastra con un panno umido.

« Pulire le rastrelliere della base con un
panno umido.

Montaggio

Avvertenza! Prima del montaggio, rimuovere
sempre la spina di alimentazione dalla presa
a parete.

Montagglo del supporto (fig. B)
Installare i piedini (9) sul fondo delle
gambe (8).

« Installare la rastrelliera inferiore della base
(7) sulla prima coppia di gambe (8).
Serrare manualmente le viti (10).

« Installare la rastrelliera superiore della
base (7) sulla prima coppia di gambe (8).
Serrare manualmente le viti (10).

« Installare la rastrelliera inferiore della base
(7) sulla seconda coppia di gambe (8).
Serrare manualmente le viti (10).

« Installare la rastrelliera superiore della
base (7) sulla seconda coppia di gambe
(8). Serrare manualmente le viti (10).

» Utilizzando un cacciavite serrare
saldamente tutte le viti (10).

Montaggio della piastra (fig. C)

L'apparecchio & dotato di una piastra con

rivestimento antiaderente.

» Installare i supporti della piastra (11) sulla
parte superiore delle gambe (8).

» Inserire la piastra (5) nei relativi supporti (11).

Montaggio del termostato (fig. D)

L'apparecchio & dotato di un termostato che

mantiene la piastra alla temperatura desiderata.

» Inserire il termostato (1) nella relativa
presa (4).

Accensione e spegnimento (fig. A)

« Per accendere I'apparecchio, inserire la
spina di alimentazione nella presa a
parete. La spia della temperatura (3)
rimane accesa mentre il termostato (1)
invia corrente agli elementi riscaldanti.
Una volta che gli elementi riscaldanti
hanno raggiunto la temperatura richiesta,
la spia della temperatura (3) si spegne.

* Mentre I'apparecchio € acceso, la spia
della temperatura (3) si illuminera e si
spegnera quando il termostato (1) accende
e spegne gli elementi riscaldanti per
mantenere la temperatura richiesta.

* Per spegnere I'apparecchio, rimuovere la
spina di alimentazione dalla presa a parete.

Impostazione della temperatura

(fig. A)
Per aumentare la temperatura della piastra
(5), ruotare in senso orario il quadrante del
termostato (2).

* Per ridurre la temperatura della piastra (5),
ruotare in senso antiorario il quadrante del
termostato (2).

Suggerlmentl per un uso ottimale
Preparare gli ingredienti.

« Pulire la piastra con un panno umido.

» Collocare I'apparecchio su una superficie
uniforme e stabile.

* Inserire il termostato nella relativa presa.

* Inserire la spina di alimentazione nella
presa a parete.

OPRINCESS
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Ruotare il quadrante del termostato per
impostare la temperatura desiderata.
Attendere 10 minuti fino allo spegnimento
della spia della temperatura. La piastra ha
raggiunto la temperatura richiesta.

Nota: pezzi piccoli arrostiranno o
friggeranno meglio e piu rapidamente
rispetto ai pezzi grossi.

Impostare il termostato in base agli
ingredienti. Per ottenere risultati migliori
fare delle prove con i tempi di cottura
necessari e la temperatura richiesta.

Non toccare la piastra con posate di metallo
per evitare danni al rivestimento
antiaderente.

Pulizia e manutenzione

Avvertenza!

Prima di eseguire interventi di pulizia

e manutenzione, rimuovere la spina

di alimentazione dalla presa a parete

e attendere che I'apparecchio si raffreddi.
Non immergere il termostato in acqua o in
altri liquidi.

Attenzione!

Per pulire I'apparecchio non utilizzare
detergenti aggressivi o abrasivi.

Non utilizzare oggetti affilati per pulire
I'apparecchio.

Controllare I'apparecchio a intervalli

regolari, verificando che non sia danneggiato.

Con un asciugamano di carta rimuovere
tutti i residui.

Pulire la piastra in acqua saponosa o nella
lavastoviglie. Asciugare a fondo la presa
del termostato.

Utilizzare un panno umido per pulire il
termostato. Asciugare a fondo il termostato.
Dopo la pulizia, collocare I'apparecchio
nell'imballaggio originale.

Riporre I'apparecchio in un luogo asciutto,
fuori dalla portata dei bambini.

Clausola di esclusione
di responsabilita

Soggetto a modifica; le specifiche possono
subire variazioni senza preavviso.
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Beskrivning (fig. A)

Denna 112325 Princess Table Chef BBQ har
konstruerats for stekning eller grillning av
livsmedel utan anvandning av matfett.
Apparaten kan anvandas bade inomhus och
utomhus.
Termostat
Termostatratt
Temperaturindikator
Termostatuttag
Grillplatta

Handtag

Bashylla

Ben

ONORWN =

Forpacknlngsmnehall
Table Chef BBQ

* Termostat

*  Girillplatta

+ Bashylla (2x)

* Ben (4x)

Forsta anvandningen

Forberedelser
* Rengor grillplattan med en fuktig trasa.
* Rengor bashyllorna med en fuktig trasa.

Montering

Varning! Dra alltid ut natkontakten ur
vagguttaget innan apparaten monteras.

Monterlng av stativet (fig. B)
Montera fotterna (9) langst ned pa benen
(8).

* Montera den undre bashyllan (7) pa det
forsta paret ben (8). Dra at skruvarna (10)
fér hand.

* Montera den Ovre bashyllan (7) pa det
forsta paret ben (8). Dra at skruvarna (10)
fér hand.

* Montera den undre bashyllan (7) pa det
andra paret ben (8). Dra at skruvarna (10)
fér hand.

* Montera den Ovre bashyllan (7) pa det
andra paret ben (8). Dra at skruvarna (10)
fér hand.

Dra at alla skruvarna (10) stadigt med en
skruvmejsel.

Montering av grillplattan (fig. C)
Apparaten ar utrustad med en grillplatta med
en belaggning som skyddar mot vidhaftning.

Montera grillplattans hallare (11) hogst upp
pa benen (8).

Satt in grillplattan (5) i grillplattans hallare
(11).

Montering av termostaten (fig. D)
Apparaten ar utrustad med en termostat som
haller grillplattan pa énskad temperatur.

Satt in termostaten (1) i termostatuttaget

(4).

Pa och avslagning (fig. A)

Satt pa apparaten genom att satta in
natkontakten i vagguttaget.
Temperaturindikatorn (3) &r tdnd medan
termostaten (1) varmer upp
varmeelementen. Temperaturindikatorn (3)
slocknar nar varmeelementen nar 6nskad
temperatur.

Medan apparaten ar pa kommer
temperaturindikatorn (3) att tdndas och
slackas nar termostaten (1) satter pa och
stanger av varmeelementen for att
uppratthalla 6nskad temperatur.

Sténg av apparaten genom att dra ut
natkontakten ur vagguttaget.

Installning av temperaturen (fig. A)

Vrid termostatratten (2) medurs for att hoja
grillplattans (5) temperatur.

Vrid termostatratten (2) moturs for att
sanka grillplattans (5) temperatur.

Tips for optimal anvandning

Forbered ingredienserna.

Rengor grillplattan med en fuktig trasa.
Placera apparaten pa en plan och stabil yta.
Satt in termostaten i termostatuttaget.

Satt i natkontakten i vagguttaget.

Vrid termostatratten till 5nskad temperatur.
Vanta cirka 10 minuter tills
temperaturindikatorn slocknar. Grillplattan
har uppnatt énskad temperatur.

Obs: Sma bitar grillas eller steks snabbare
an storre bitar.

OPRINCESS
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Stall in termostaten sa att den passar
ingredienserna. Experimentera med
tillagningstiden och temperaturen for att
komma fram till bast resultat.

Ror inte vid belaggningen som skyddar
mot vidhaftning med metallredskap, det
kan skada belaggningen.

Rengo6rning och underhall
Varning!

.

Fo6

Dra alltid ut natkontakten ur vagguttaget
och vanta tills apparaten har svalnat innan
rengoring eller underhall utfors.

Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska.

rsiktighet!

Anvand inte slipande eller aggressiva

rengoringsmedel for att rengéra apparaten.

Anvand inte vassa foremal for att rengéra
apparaten.

Kontrollera apparaten regelbundet med
avseende pa skador.

Ta bort eventuella rester med
hushallspapper.

Rengdr grillplattan i sapvatten eller

i diskmaskin. Torka termostatuttaget
noggrant.

Anvand en fuktig trasa for att rengéra
termostaten. Torka termostaten noggrant.
Sétt tillbaka apparaten i
originalférpackningen efter rengéring.
Forvara apparaten pa en torr plats,

utom rackhall for barn.

Ansvarsfriskrivning

Med férbehall for andringar; specifikationer
kan &ndras utan férvarning.
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Beskrivelse (fig. A)
Din 112325 Princess Table Chef BBQ er

designet til stegning eller grillning af mad uden

anvendelse af fedt. Apparatet er bade
beregnet til indenders og udendgrs brug.

NGO AN

Termostat
Termostatskive
Temperaturindikator
Termostatsokkel
Grillplade

Handtag

Basehylde

Ben

Indhold af pakken

Table Chef BBQ
Termostat
Grillplade
Basehylde (2x)
Ben (4x)

Indledende brug

Klargering

Renger grillpladen med en fugtig klud.
Renger basehylderne med en fugtig klud.

Montering

Advarsel! Tag altid netstikket ud af
stikkontakten fgr montering.

Samllng af stativet (fig. B)

Seet foden (9) fast nederst pa benene (8).
Monter den underste basehylde (7) pa de
forste par ben (8). Speend skruerne med
handen (10).

Monter den gverste basehylde (7) pa de
forste par ben (8). Speend skruerne med
handen (10).

Monter den underste basehylde (7) pa de
naeste par ben (8). Spaend skruerne med
handen (10).

Monter den gverste basehylde (7) pa de
naeste par ben (8). Spaend skruerne med
handen (10).

Stram alle skruerne (10) grundigt med en
skruetreekker.

Montering af grillpladen (fig. C)

Dette apparat er udstyret med en grillplade

med non-stick-overflade.

» Monter grillpladens holdere (11) pa toppen
af benene (8).

* Indseet grillpladen (5) i grillpladeholderne (11)

Montering af termostaten (fig. D)
Dette apparat er udstyret med en termostat,
som holder grillpladen pa den rigtige
temperatur.

» Seet termostaten (1) ind i termostatsoklen (4).

Taandmg og slukning (fig. A)

Saet netstikket i en stikkontakt for at teende
for apparatet. Temperaturindikatoren (3)
forbliver teendt, mens termostaten (1)
opvarmer varmeelementerne.
Temperaturindikatoren (3) slukker, nar
varmeelementerne har naet den gnskede
temperatur.

* Mens apparatet er teendt, vil
temperaturindikatoren (3) lyse og slukkes,
nar termostaten (1) teender og slukker for
varmeelementerne for at holde den
gnskede temperatur.

»  Traek netstikket ud af stikkontakten for at
slukke for apparatet.

Indstllllng af temperaturen (fig. A)
Drej termostatskiven (2) med uret for at
forgge grillpladens (5) temperatur.

» Drej termostatskiven (2) mod uret for at
formindske grillpladens (5) temperatur.

T|ps for optimal anvendelse
Forbered ingredienserne.

* Renger grillpladen med en fugtig klud.

» Seet apparatet pa en stabil flad overflade.

» Seet termostaten ind i termostatsoklen.

» Seet netstikket i stikkontakten.

» Drej termostatskiven for at vaelge den
ognskede temperatur.

¢ Venti 10 minutter, indtil
temperaturindikatoren slukkes. Grillpladen
har naet den gnskede temperatur.

» Bemaerk: Sma stykker vil grilles eller
steges bedre og hurtigere end store
stykker.

OPRINCESS
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Stil termostaten, sa den passer til
ingredienserne. Eksperimenter med den
ngdvendige stegetid og den rigtige
temperatur for at opna de bedste resultater.
Lad ikke metalredskaber bergre grillpladen
for at undga at beskadige non-stick-
overfladen.

Renggring og vedligeholdelse
Advarsel!

.

Fo

Fjern altid netledningen fra stikkontakten
og vent, indtil apparatet er kglet af, for
renggring og vedligeholdelse.

Saenk ikke termostaten ned i vand eller
andre vaesker.

rsigtig!

Brug ikke aggresive eller slibende
renggringsmidler til at renggre apparatet
med.

Benyt ikke skarpe objekter til at renggre
apparatet med.

Kontroller apparatet med jeevne mellemrum
for mulige skader.

Fjern eventuelle rester med en
papirserviet.

Renger grillpladen i seebevand eller i en
opvaskemaskine. Tgr termostatsoklen
grundigt.

Brug en fugtig klud til at rengere
termostaten. Tor termostaten grundigt.
Efter rengering seettes apparatet tilbage
i den oprindelige emballage.

Opbevar apparatet pa et tort sted og
utilgaengeligt for barn.

Ansvarsfraskrivelse

Afheengig af eendringer; specifikationerne kan
aendres uden forudgaende varsel.
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Beskrivelse (fig. A)

Din 112325 Princess Table Chef BBQ er
designet for steking og grilling av mat uten
a bruke fett. Apparatet egner seg bade til
innendgrs og utendgrs bruk.

Termostat

Termostatbryter
Temperaturindikator
Termostatkontakt

Grillplate

Handtak

Hylle

Ben

NGO RON =

Emballasjens innhold
» Table Chef BBQ
» Termostat

e Grillplate
* Hylle (2x)
* Ben (4x)

Forste gangs bruk

Klargjoring
* Rengjer grillplaten med en fuktig klut.
* Rengjer hyllene med en fuktig klut.

Montering

Advarsel! Fgr du monterer grillen ma du
trekke stgpslet ut av stikkontakten.

Montering av understellet (fig. B)

* Monter fgttene (9) til bunnen av bena (8).

* Monter den nederste hyllen (7) til det farste
benparet (8). Trekk skruene (10) til for
hand.

* Monter gverste hylle (7) til det farste
benparet (8). Trekk skruene (10) til for
hand.

* Monter nederste hylle (7) til det andre
benparet (8). Trekk skruene (10) til for
hand.

* Monter gverste hylle (7) til det andre
benparet (8). Trekk skruene (10) til for
hand.

* Trekk til alle skruer (10) med en skrutekker.

Montering av grillplaten (fig. C)

Apparatet er utstyrt med en grillplate med

klebefritt belegg.

» Monter grillplateholderne (11) til toppen av
bena (8).

» Sett grillplaten (5) i grillplateholderne (11).

Montering av termostaten (fig. D)

Apparatet er utstyrt med en termostat som

holder grillplaten pa gnsket temperatur.

» Sett termostaten (1) inn i
termostatkontakten (4).

Sla pa og av (fig. A)

» For a sla pa apparatet setter du stepslet i
stikkontakten. Temperaturindikatoren (3)
lyser sa lenge termostaten (1) varmer opp
varmeelementene. Temperaturindikatoren
(3) slukkes nar varmeelementene har nad
onsket termperatur.

* Nar apparatet er pa vil
temperaturindikatoren (3) tennes og
slukkes etter hvert som termostaten (1)
slar varmeelementene pa og av for
a opprettholde gnsket temperatur.

» For a sla av apparatet trekker du stegpslet
ut av stikkontakten.

Innstilling av temperaturen (fig. A)

» Drei termostatbryteren (2) med klokken for
a oke temperaturen pa grillplaten (5).

» Drei termostatbryteren (2) mot klokken for
a redusere temperaturen pa grillplaten (5).

Tlps for optimal bruk
Klargjgr ingrediensene.

» Rengjar grillplaten med en fuktig klut.

* Plasser apparatet pa et stabilt og flatt
underlag.

» Sett termostaten inn i termostatkontakten.

» Sett stapslet i stikkontakten.

» Drei pa termostatbryteren for & stille inn
onsket temperatur.

* Venti 10 minutter til temperaturindikatoren
sla seg av. Grillplaten har nadd gnsket
temperatur.

* Merk: Sma stykker vil steke eller grille
bedre og hurtigere enn starre stykker.

OPRINCESS
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Sett termostaten etter ingrediensene.
Eksperimenter med ngdvendig steketid og
ngdvendig temperatur for & oppna beste
resultat.

Ikke la metallredskaper bergre grillpaten
for at ikke klebefritt belegget skal
odelegges.

Rengjegring og vedlikehold

Advarsel!

.

Far rengjering eller vedlikehold ma du
trekke stgpslet ut av stikkontakten og vente
til apparatet har kjglt seg ned.

Ikke senk termostaten i vann eller annen
veeske.

Forsiktig!

.

Ikke bruk aggressive eller skurende
rensemidler til & rengjere apparatet.
Ikke bruk skarpe objekter til a rengjore
apparatet.

Kontroller jevnlig om det er skader pa
apparatet.

Tork bort rester med kjokkenpapir.
Vask grillplaten i sapevann eller

i oppvaskmaskinen.

Terk termostatkontakten godt.

Bruk en fuktig klut til & tarke av
termostaten. Tark termostaten godt.
Etter rengjering ber apparatet oppbevares
i den originale emballasjen.

Oppbevar apparatet tgrt og unna barna.

Ansvarsfraskrivelse

Gjenstand for endring; spesifikasjonene kan
endres uten videre varsel.
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Kuvaus (kuva A)

112325 Princess Table Chef BBQ on
tarkoitettu ruokien paistamiseen ja
grillaukseen ilman rasvan kayttéa. Laite sopii
niin sisa- kuin ulkokayttéon.

ONORWN =

Termostaatti
Termostaatin saadin
Lampétilan merkkivalo
Termostaatin pistoke
Grillaustaso
Kéadensija

Perusteline

Jalka

Pakkauksen sisalto

Table Chef BBQ
Termostaatti
Grillaustaso
Perusteline (2x)
Jalka (4x)

Kayttoonotto

Valmistus

Puhdista grillaustaso kostealla pyyhkeella.

Puhdista perustelineet kostealla pyyhkeella.

Kokoaminen

Varoitus! Ennen kokoamista on pistoke aina
irrotettava verkkovirtalahteesta.

Tuen kokoaminen (kuva B)

Asenna jalka (9) jalkojen (8) alaosaan.
Asenna alempi perusteline (7)
ensimmaiseen jalkapariin (8). Kirista ruuvit
(10) kasin.

Asenna ylempi perusteline (7)
ensimmaiseen jalkapariin (8). Kirista ruuvit
(10) kasin.

Asenna alempi perusteline (7) toiseen
jalkapariin (8). Kirista ruuvit (10) kasin.
Asenna ylempi perusteline (7) toiseen
jalkapariin (8). Kirista ruuvit (10) kasin.
Kirista ruuvit (10) tiukasti ruuvimeisselilla.

Grillaustason kiinnitys (kuva C)

Laitteessa on grillaustaso, jossa on hylkiva

pinnoite.

» Asenna grillaustason pidikkeet (11) jalkojen
(8) ylaosaan.

» Aseta grillaustaso (5) vastaaviin pidikkeisiin

(11).

Termostaatin kiinnitys (kuva D)

Laitteessa on termostaatti, joka sailyttaa

grillaustason lampétilan asetetussa arvossa.

» Aseta termostaatti (1) termostaatin
pistokkeeseen (4).

Paalle ja pois paalta kytkeminen

(kuva A)

Kytke laite paalle asettamalla pistoke
verkkovirtalahteeseen. Lampdtilan
merkkivalo (3) palaa silloin, kun
termostaatti (1) kuumentaa
kuumennusyksikoita. Lampdtilan
merkkivalo (3) sammuu, kun
kuumennusyksikot ovat saavuttaneet
vaaditun lampétilan.

+ Laitteen ollessa paalle lampétilan
merkkivalo (3) syttyy ja sammuu
termostaatin (1) kytkiessa
kuumennusyksikot paalle ja pois paalta
vaaditun lampétilan yllapitdmiseksi.

» Kytke laite pois paalta irrottamalla pistoke
verkkovirtalahteesta.

Lampotilan saato (kuva A)

+ Kaanna termostaatin saadinta (2)
myo6tépaivaan korottaaksesi grillaustason
(5) lampdtilaa.

+ Kaanna termostaatin saadinta (2)
vastapaivaan vahentaaksesi grillaustason
(5) lampdtilaa.

Ohjelta optimaaliseen kayttoon
Valmista ruoka-ainekset kypsennysta
varten.

» Puhdista grillaustaso kostealla pyyhkeella.

* Aseta laite vakaalle ja tasaiselle alustalle.

» Aseta termostaatti termostaatin
pistokkeeseen.

» Aseta pistoke verkkovirtalahteeseen.

» Kaanna termostaatin sdadin vaadittuun
lampétila-asetukseen.

OPRINCESS
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Odota 10 minuuttia, kunnes lampétilan
merkkivalo sammuu. Grillaustaso on
saavuttanut vaaditun lampétilan.
Huom.: Pienet ruokapalat grillautuvat tai
paistuvat paremmin ja nopeammin kuin
suuret palat.

Aseta termostaatti valmistettavien ruokien
mukaan. Kokeile eri kypsennysaikoje ja
lampédtiloja parhaiden tuloksien
saavuttamiseksi.

Ala kosketa grillaustasoa metallisilla
valineilld, silla ne vaurioittavat tason
hylkivaa pintaa.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

.

Irrota pistoke verkkovirtalahteesta ennen
puhdistusta tai huoltoa ja odota, kunnes
laite jaahtyy.

Ala upota termostaattia veteen tai muihin
nesteisiin.

Huomio!

.

Ala kéyta voimakkaita tai kuluttavia
puhdistusaineita laitteen puhdistukseen.
Ala kayta terévia esineitd laitteen
puhdistamiseen.

Tarkista laite sdanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta.

Poista mahdolliset jaamat
paperipyyhkeella.

Puhdista grillaustaso saippuavedella tai
astianpesukoneessa. Kuivaa termostaatin
pistoke huolellisesti.

Puhdista termostaatti kostealla pyyhkeella.

Kuivaa termostaatti huolellisesti.

Aseta laite puhdistuksen jalkeen sen
alkuperaiseen pakkaukseen.

Sailyta laitetta kuivassa paikassa lasten
ulottumattomissa.

Vastuuvapauslauseke
Ominaisuuksia voidaan muuttaa ilmoituksetta.
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Descrigao (fig. A)
O seu 112325 Princess Table Chef BBQ
destina-se a fritar ou grelhar alimentos sem
usar gordura. O aparelho é adequado para
ser utilizado no interior e exterior.
Termostato

Bot&o do termostato

Indicador de temperatura
Tomada do terméstato

Placa de grelhar

Pega

Prateleira de base

Perna

NGO RON =

Conteudo da embalagem
« Table Chef BBQ

» Terméstato

« Placa de grelhar

* Prateleira de base (2x)

* Perna (4x)

Utilizagao inicial

Preparacao

» Limpe a placa de grelhar com um pano
hdmido.

« Limpe as prateleiras de base com um pano
hdmido.

Montagem

Atencao! Antes de montar, retire sempre
a ficha da tomada de parede.

Montagem do suporte (fig. B)
Monte os pés (9) na parte inferior das
pernas (8).

* Monte a prateleira de base inferior (7)
no primeiro par de pernas (8).

Aperte manualmente os parafusos (10).

* Monte a prateleira de base superior (7)
no primeiro par de pernas (8).

Aperte manualmente os parafusos (10).

* Monte a prateleira de base inferior (7)
no segundo par de pernas (8).

Aperte manualmente os parafusos (10).

* Monte a prateleira de base superior (7)
no segundo par de pernas (8).

Aperte manualmente os parafusos (10).

» Aperte firmemente todos os parafusos (10)
com uma chave de fenda.

Montagem da placa de grelhar

(fig. C)

O aparelho esta equipado com uma placa de

grelhar com revestimento anti-aderente.

» Monte os suportes da placa de grelhar (11)
na parte superior das pernas (8).

» Insira a placa de grelhar (5) nos suportes
da mesma (11).

Montagem do terméstato (fig. D)

O aparelho esta equipado com um termdstato

que mantém a placa de grelhar a temperatura

pretendida.

» Insira o termdstato (1) na respectiva
tomada (4).

ngagao e desligacao (fig. A)
Para ligar o aparelho, insira a ficha na
tomada de parede. O indicador de
temperatura (3) permanece aceso
enquanto o termdstato (1) aquece os
elementos de aquecimento. O indicador
de temperatura (3) apaga-se assim que os
elementos de aquecimento atingem
a temperatura pretendida.

» Enquanto o aparelho esta ligado,
o indicador de temperatura (3) acende-se
e apaga-se conforme o termdstato (1) liga
e desliga os elementos de aquecimento
para manter a temperatura pretendida.

» Para desligar o aparelho, retire a ficha da
tomada de parede.

Regulagao da temperatura (fig. A)
Rode o botdo do termoéstato (2) para
a direita para aumentar a temperatura da
placa de grelhar (5).

* Rode o botdo do termoéstato (2) para
a esquerda para diminuir a temperatura da
placa de grelhar (5).

Sugestdes para uma utilizagao

ideal

* Prepare os ingredientes.

* Limpe a placa de grelhar com um pano
hdmido.

* Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel e plana.
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Insira o termdstato na respectiva tomada.
Insira a ficha na tomada de parede.

Rode o botdo do termdstato para

a temperatura pretendida.

Aguarde 10 minutos até o indicador da
temperatura se apagar. A placa de grelhar
atingiu a temperatura pretendida.

Nota: Pedagos pequenos de alimentos
grelharéo ou fritardo melhor e mais
rapidamente do que pedacos grandes.
Regule o termostato em funcéo dos
ingredientes. Experimente com o tempo
de cozedura e a temperatura necessarios
para atingir os melhores resultados.

Nao toque com talheres metalicos na placa
de grelhar para evitar danos no
revestimento anti-aderente.

Limpeza e manutengao

Atencgao!

Antes de limpar ou proceder a manutengao,
desligue sempre a ficha da tomada de
parede e aguarde até o aparelho arrefecer.
Nao mergulhe o termostato em agua ou
outros liquidos.

Cuidado!

Nao utilize agentes de limpeza agressivos
ou abrasivos para limpar o aparelho.

Nao utilize objectos pontiagudos para
limpar o aparelho.

Verifique regularmente o aparelho quanto
a possiveis danos.

Elimine eventuais residuos com uma folha
de papel de cozinha.

Limpe a placa de grelhar em agua com
detergente ou na maquina de lavar louca.
Seque bem a tomada do termdstato.
Utilize um pano humido para limpar

o terméstato. Seque bem o termdstato.
Depois de limpar, coloque o aparelho na
embalagem original.

Guarde o aparelho num local seco, longe
do alcance das criangas.

Declinacao de responsabilidade

Sujeito a alteragdes; as especificagdes podem
ser alteradas sem aviso prévio.

25

PT



Meprypaen (&i1k. A)
To 112325 Princess Table Chef BBQ oag éxel
oXedIaOTEN yIa TNYAVICHA N WATIKO paynTou
XwpIig AiTrog. H ouokeur gival KaTdAANAN yia
E0WTEPIKN KAl EEWTEPIKN XPAoN.

NGO RALON =

OgpPooTdTng

MepioTpo@Ikd SIOKATITNG TOU BEPUOTTATN
‘Evdeign Beppuokpaaiag

Y1rodoxr Tou BepuoaTATN

MAdka oxdpag

NaBn xepog

Mmépa Bdong

Mo6di

naplexopsva OUOKEUNOTIOg

Table Chef BBQ
OeppooTaTng
MAdka oxdpag
Mrrépa Bdong (2x)
Moédia (4x)

ApxIki Xpnon

I'Ipouonpama

KaBapioTe TIG TIAAKEG OXAPAG PE Eva uypo
TTQVi.
KaBapioTe TIg uTrdpeg Bdong pe éva uypd
TTQVvi.

ZuvapuoAdynon
Mpoeidotroinon! Mpiv TNV cuvappoAdynon,
aQaIPECTE TTAVTA TO BUCUA ATTO TNV TIPICA.

ZuvappoAdéynon Tng oTApIgNg
(£|K B)

TotmoBetAGTE TIG BAoEIg (9) OTO KATW PEPOG
TWV TTOBIWV (8).

TotroBeTAOTE TN KATW pPTTdpa Baong (7) oto
TTPWTO {eUyOG TTOBIWV (8). Z@igTE TIG BidES
pe 1o Xépi (10).

TotmroBeTAOTE TN TTAVW pTTapa Baong (7)
OTO TIPWTO {eUyOg TTOdIWV (8). Z@itTe TIg
Bideg pe 1o Xépi (10).

TotmroBeTAOTE TN KATW pTTdpa Baong (7) oto
OeuTepO Celyog TTOdIWV (8). Z@igTe TIG Bideg
pe 1o Xépi (10).

TotmoBetAGTE TN TTAvWw UTTdpa Bdong (7)
070 deUTEPO CeUyog TTOdIWV (8). ZQiETE TIg
Bideg pe 1o Xépi (10).

Z@ite KAAG OAeg TIG Bideg (10) pe éva
katoaidl.

Tomro0éTnon Tng TTAAKAG oXAPag
(eik. C)

H ouokeur| d1aBéTel pia TTAdka oxdpag Je pia
avTi-KOAANTIKA €TTIQAVEIQ.

TotroBeTAOTE TIG BAOEIG TTAAKAG OXAPAg
(11) oto TTAvVW PEPOG TwV TTOSIWV (8).
TomroBeTAOTE TN TTAGKO OXApPaAg (5) OTIg
Bdoeig TAdkag axdpag (11).

Totro0éTnon Tou OEPUOCTATN
(eik. D)

H ouokeur) 8106€Te1 va BepuooTdTn O OTT0I0G
Kpatdel TN TTAAKA OXAPag OTNV amraitoUuevn
Bepuokpaaia.

Eiodayete Tov BeppooTtdarn (1) otnv
uttodoxXn Tou BepuoaTdrn (4).

Evapyorroincn Kal
omsvepyonomon (e1k. A)

Ma va avayete Tn guokeur], BAATE TO
KaAwdio oTnv Trpida. H évdeign
Bepuokpaaiag (3) TTapapével avapuévn
€VW 0 BeppooTaTng (1) CeoTaivel Ta
oToIxeia Béppavong. H €vdeign
Bepuokpaaiag (3) oBrvel 6Tav Ta aToIXEia
Bépuavang eTavouv TNV aTTaIToUUEVN
Bepuokpaaia.
Otav n ouokeur) gival avappévn, n Evoeign
Bepuokpaaiag (3) Ba avaBel kal oBATEI
otav o BeppooTatng (1) avaper kar oRAvel
TO OTOIXEIQ BEPUAVONG YIO VO CUYKPOTATEI
TNV amaitouuevn Bepuokpaacia.

MNa va opAcETe TN ouokeur, BYAATE
TO KAAWSIO 11O TNV TTPICa.

PUBuion Tng Beppokpaaciag (gik. A)

2TPEYTE TO TTEPIOCTPOPIKO BIAKOTITNG TOU
BeppooTdrn (2) de€I60TPOPA YIa Va
augnoete TNV Bepuokpaaia TNG TTAGKAG
oaxapag (5).

2TPEYTE TO TTEPIOCTPOPIKO BIAKOTITNG TOU
BeppooTdTn (2) apIoTEPOOTPOPA YIa Va
augnoete TNV Bepuokpaaia TNG TTAGKAG
axapag (5).
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ZupBou)\sg yia dp1oTn XpRon

MpoeToINaCia CUCTATIKWY.

KaBapioTe TIG TIAAKEG OXAPAG PE Eva uypo
TTQVi.

ToTToBEeTACTE T OUCKEUN O€ pIa oTOBEPn
Kal €TTiITTedn ETMIPAVEIQ.

EiodyeTe TOv BeppooTdTn oTnVv utTodoxn
TOU BEPPOCTATN.

BdAte 1o Buopa otnv Trpida.

STPEYTE TO TTEPIOTPOPIKO DIOKOTITNG TOU
BepuooTdTn yia va pubuioceTe TNV
aTaITouuevn Beppokpaaia.

Mepipévete yia 10 AeTrTa péxpl va oBroel n
évdeIgn Beppokpaciag. H TAGka oxdpag
€xel PTACEI TNV ATTAITOUWEVN BepoKpaaia.
Znueiwon: Ta pikpd kKoppdTa 6a wnbouv i
TNyavioToUV KOAUTEPQ Kal TTIO YPryopa
aTré Ta PEYAAO KOUPATIAL

PuBpioTe Tov BeppooTdtn oclpewva e Ta
ouoTaTIKA. MNeIpaPaTIoTETE PE TOV
ATTAITOUNEVO XPOVO WNOiKaTog Kal TNV
ATTAITOUNEVN BEPUOKPATIA YIa VO TIETUXETE
T KOAUTEPO OTTOTEAETATA.

Mnv a@rivete Ta JETAAAIKG paxaipoTripouva
Va OKOUWTTIOOUV TN TTAGKa OXApag yia va
QATTOTPEWETE TN {NMIG OTNV aVTi-KOAANTIKN
ETTIPAVEIQ.

KaB@apiopodg kal ouvtpnon

MpoeidoTmroinon!

.

Mpiv To KOBapIoPS A TN GuvTAPNON,
a@aip€aTe To BUCUa aTTé Tn TIPIda Kai
TTEPIMEVETE JEXPI VO KPUWOEI N CUCKEUN.
Mnv BubiceTte To BepPOOTATN O€ VEPOS i
GAAa uypa.

I'Ipoaoxn'

Mnv xpnoipoTrolgite duvard n dIaBPwTIKG
KaBapioTnka yia va kabopioeTe TN
OUOKEUN.

Mn xPNOIMOTTOINCETE QIXUNPA QVTIKEINEVO
YIO va KOBAaPIoETE TN GUOKEUN.

EAEyxeTe TAKTIKG TN OUOKEUN yia TTIOAvEG
{nuiég.

AQaIpEOTE TA UTTOAUOTA PE PIO XAPTIVN
TTETOETA.

*  KaBapioTe TN TTAGKO OXAPAG O€ vEPOS e
oatrouvi i} O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.
2TEYVWOTE KAAG TNV UTTOB0XH TOU
BepuooTdrn.

*  XpnoIPoTToINCTE éva OTEYVO TTavi yia va
KOBOPIoETE TOV BEPUOTTATN. ZTEYVWOTE
KOAG Tov BEpUoOaTATN.

*  Metd Tov KaBapIoud, TOTTOBETAOTE TN
OUOKEUR OTN YVAOIO CUOKEUOOTIQ.

*  ATToBnKeUETE TN OUCKEUR O€ ENPO PEPOG,
OTO OTT0i0 BEV €XOUV TTPOORACN HIKPG
TTadId.

ATtrotroinon
YTTOKEIVTaI O€ TPOTTOTIOINTEIG.

O1 Tpodiaypa®ég UTTOPE va TpoTToTroinBouv
Xwpig TTpoeidoTToinon.
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